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Charnay-les-M acon
Saint-Amour 2006

Saint Valentin et Saint-Amour :

le couple idéal...

Les amoureux ont enfin trouvé le vin idéal a savourer en téte a téte :

le Saint-Amour 2006 de la cave de Charnay-lés-Macon.

Avec un nom pareil, il est vrai qu’il ne pouvait en étre autrement !
Mais il ne se contente pas d’avoir un nom prometteur : issu d’un
cépage Gamay cultivé par un propriétaire amoureux de sa vigne,
il présente une belle robe rouge passion aux reflets cassis. Sa
bouche de violette, cassis et mQre, légérement boisée, séduit
comme un premier baiser et son arbme épicé et poivré reste
longtemps en bouche.

Un_amour _de vin qui promet méme de durer puisqu’il offre

un potentiel de garde de 3 a 5 ans.

Ce Saint-Amour 2006 pourra se servir a 13 ou 14 °, avec un
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bon gibier par exemple, pour la Saint-Valentin naturellement

mais aussi pour tous les repas en téte-a-téte.

Prix public départ Cave : 6.40 Euros

Une exigence de perfection, typique de cette cave
pleine de grandes promesses.

Contact Presse : Jean GONARD - Tél.: 04 37 24 06 99

Cave de Charnay-les-Méacon : Pascal PERRIN - Tél. : 03 85 34 54 24
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Charnay-les-M acon

Une cave exigeante

Spécialiste des vins du Méaconnais et du Beaujolais, la cave de Charnay-
les-Macon, créée en 1929, regroupe aujourd’hui 90 sociétaires et produit 8.000
hl sur une surface de 140 hectares.

Des chiffres qui traduisent une recherche constante d’excellence de la part de
cette cave qui a su donner leurs lettres de noblesse aux blancs, mais aussi aux
rosés, aux rouges et aux vins effervescents de la région.

De cette recherche sont nées deux gammes «Tradition» et «Prestige» d’une
qualité et d’une exigence de plus en plus largement reconnues.

La preuve ? Elles se distinguent régulierement au concours des Chardonnay du
Monde, aux salons de Paris et Macon et multiplient médailles d’Or, d’Argent et
de Bronze pour ses différents fleurons : Saint Véran, Pouilly-Fuissé, Macon
Charnay, Crémant de Bourgogne...

Autant de belles récompenses pour ces professionnels qui, au cceur du Maconnais
et du Val Lamartinien, font rimer authenticité et qualité.

Contact Presse : Jean GONARD - Tél. : 04 37 24 06 99
Cave de Charnay-les-Méacon : Pascal PERRIN - Tel. : 03 85 34 54 24



