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Une pure

merveille !

Charnay-lés-Macon

Pouilly-Fuissé 2008 i

Domaine Michaud Vieilles Vignes

Quintessence de I’Appellation !

Fleuron du Miaconnais et de la Bourgogne, véritable star du vignoble le
Pouilly-Fuissé a trouvé sa terre d’¢lection a Vergisson d’ou nous vient le
«Domaine Michaud Vieilles Vignes» de la Cave de Charnay-lés-Macon.
Une terre d’un peu moins de 2 ha mais qui bénéficie d’un ensoleillement
privilégié sur ses parcelles aux pentes douces et régulieres.

La, les vignes de plus de 45 ans donnent le meilleur d’elles-mémes et
produisent le parfait Chardonnay pour €laborer ce parfait vin blanc.

Et quand le talentueux Christian Carry, maitre de chais de la Cave
de Charnay-lés-Macon, dispose de si bons raisins, il est aux petits
soins : vinification traditionnelle, débourbage serré, pas de levages,
controle minutieux des températures, élevage en cuve bois...

C’est ainsi qu’est né ce Pouilly-Fuissé a la robe d’or pale et au nez

Domaine MicHauD

trés intense de fruits blancs, a la fois sec, ample et rond en bouche, Vieiies Vienes 4
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qui accompagne divinement fruits de mer, crustacés mais aussi I Ou ”‘.I.‘Y. FUISSF
viandes blanches. 2008

A découvrir pour les Fétes mais ce nectar donnera toute sa saveur

apres une garde de 3 a 4 ans.

Prix public a partir de 12,50 Euros
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Charnay-lés-Macon

Une cave exigeante

Spécialiste des vins du Maconnais et du Beaujolais, la cave de Charnay-lés-
Micon, créée en 1929, regroupe aujourd’hui 90 sociétaires et produit 8.000 hl sur
une surface de 140 hectares.

Des chiffres qui traduisent une recherche constante d’excellence de la part de cette
cave qui a su donner leurs lettres de noblesse aux blancs, mais aussi aux rosés, aux
rouges et aux vins effervescents de la région.

De cette recherche sont nées deux gammes «Tradition» et «Prestige» d’une qualité
et d’une exigence de plus en plus largement reconnues.

La preuve ? Elles se distinguent régulicrement au concours des Chardonnay du
Monde, aux salons de Paris et Macon et multiplient médailles d’Or, d’Argent et de
Bronze pour ses différents fleurons : Saint Véran, Pouilly-Fuiss¢, Macon Charnay,
Crémant de Bourgogne...

Autant de belles récompenses pour ces professionnels qui, au cceur du Maconnais et
du Val Lamartinien, font rimer authenticité et qualité.
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